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Nos avantages competitifs

Nous sommes spéecialises dans la fabrication et la fourniture de machines et
d'équipements pour le secteur alimentaire et spécifiguement pour le secteur des
produits carnés.

Mbl cneunanusnpyemMca Ha Npou3BOACTBE U NocTaBkax obopynoBaHMA O1A NULLEBON
NMPOMBILLNEHHOCTU, (POKYCUPYA OCHOBHOE BHUMaHME Ha MAconepepabdboTke.

Notre expérience est basée sur plus de 55 ans de fabrication de matériel de
premiere qualité avec les meilleures garanties et dans le respect de toutes les normes
internationales.

Haw 55-neTHnn onbIT paboTbl MO3BONIAET HAM NPOU3BOLUTL BbICOKOKAQ4YeCTBEHHbIE
n BbICOKOC—)CbeeKTI/IBHbIe MallnHbl, oTBeYalLlne scemMm coBpeMeHHbIM MUPOBbIM
TpeboBaHMAM.

Notre vision novatrice est constante car nous investissons une grande partie de nos
ressources dans I'ameélioration et dans la modernisation de nos machines et de nos
equipements.

[MpoBoaMMbIE HAMW UCCNEQOBaHNA U MHBECTULINU B MHHOBALIMOHHbIE pa3paboTku
NO3BOJIAIOT HAaM MOCTOAHHO COBEPLLUEHCTBOBATbL M MOAEPHMU3NPOBATb HaLle
obopynoBaHue.
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Halum KOHKYPEHTHbIE MPEnMYLLIECTBA

Les matériaux gue nous utilisons sont d'une qualité et d'une durabilité maximales,
respectent les normes en vigueur en matiere de sécurité et d’hygiene alimentaire et
réepondent aux plus hautes exigences du marche.

Bce MaTepuasbl, KOTOPble Mbl NCMOJIb3yeM B NMPOM3BOACTBE HaLWNX MaLlUH, ABNAKOTCA
BbICOKOKa4Y€eCTBEHHbIMUN N HaAe>XXHbIMN N OTBeYaloT CaMblM BbICOKMM CTaHOapTaMm,
CyLieCTBYyHOLMM Ha pblHKe nuLieBomn NPOMbILWTIEHHOCTW.

Le service de conseil de prévente et le service technique apres-vente que nous offrons a
nos clients sont assurés par des professionnels diment formeés et hautement qualifiés.

Mpenonpopa>kHow paboTon 1 nocnenpogaXkHeiM 06Ccny>XMBaHMeM obopynoBaHmA
3aHMMaeTCA BbICOKOKBaNMMULIMPOBAHHbIN NepcoHarn.

Notre vocation et notre engagement international nous ont amenés & étre presents,
travers nos filiales et nos delegations, sur les cing continents.

PeaynbTatom Hawen ynopHon paboTbl B nuwenepepabartbiBalowwen oTpacnu
N MEXOYyHapOLHOWN OPUEHTUPOBAHHOCTM CTano obpasoBaHme hunnanbHON u
OUCTPUBBLIOTEPCKOM CETU Ha MNATU KOHTUHEHTaX.




. ave-mains

YMbIBaASIbHUKN

» Lave-mains ROSER, les plus hygiéniques

» YmMbiBansHukn ROSER — camble rmrmeHmnyHsle

cpean KOHKYPEeHTOB

nepemeLLeHna pyK.

Le fond empéche l'eau de
couler derriére le lave-mains.

La position du robinet permet la
liberté de mouvement des mains.

Yao6Hoe nonoxeHue KpaHa anq

®dapTyk npegoTepallaeT
pasbpbi3rnBaHmne Bogpl.

La profondeur de
la cuvette évite les
éclaboussures.

'nybokan pakoBuHa
rapaHTupyet
oTCyTCTBME OPbI3T.

Le doseur actionné par
I'avant-bras empéche la
contamination croisee.

[osaTop Mbina ynpasnAeTcA
OLHOW PYKOW.

Les bords pleins, soudés sur
toute leur longueur, évitent la
contamination bactérienne.

Ha kpanAx pakoBuHbI
OTCYTCTBYIOT 30HbI, FAE MOMN
6bl ckannvBaTbcA 6akTepum.

Le couvercle frontal
démontable facilite
I'acces pour le travail
d'entretien.

MpocTtoe TO 6naropapsa
CHUMaeMoW nepegHen
KpbILLKE.

La base renforcée permet une fixation
solide sur nimporte quel type de sol.

MpoyHoe ocHoBaHve HadeXxXHo
KpenuTcA K nony.

Les bords arrondis,
d'un design hygienique,

simplifient le nettoyage.

FMrneHnyeckoe

MCnonHeHmne, 3akpyrneHHbole

yrnbl, NpocTaA MoMnKa.




Lave-mains, 2 pédales, eau froide/
chaude séparées (disponible aussi
avec 1 pédale).

PakoBuHa onsa pyk, 2 neganu ona

ropAayen 1 xonogHom soabl. (Opyrue
BO3MOXXHbI€ BKJTKOUEHUA 1 nepanbto).

COD. 28111 COD. 28112

JononHutensHble akKceccyapbl

Lave-mains optique, sans mitigeur
thermostatique.

PakoBuHa onAa pyk ¢ )0TO31EMEHTOM
6e3 KnanaHa TepmocTara.

—5256—

%‘SW
—526— Q‘B kg L 1
Kr S
- 8 g
16 k 8 17
\ Kr8 2 g
3 o a H T
NN
» COoD. 28139
Cellule photoélectr.
Accessoires optionnels / PoToanemeHt
Onuyn
* Doseur savon, support serviettes et ﬂ -
% COD. 28135 corbeille, bac désinfection couteaux. =
Vanne temporisée 7 s JlozaTop Mbina, aepxatens Ana » COD. 28137 » COD. 28138
KnanaH ¢ Tsﬁme o (7' cex.) 6yMa>KHbIX NMOMOTEHEL, KOp3nHa 1 Electrovanne Transformateur.
P ' CTepunIn3aTop AA HOXEN. ConeHongHbIN TpHchopmaTop.
KnanaH.
COD. 28130
COD. 28116 COD. 28115 COD. 28114
Lave-mains sur pied (1 pédale) ou mural
(hanche). Sans mitigeur.
PakoBrHa MOHTUpPyeTCcA B non (1 neganb) unu
cTeHy (ynpaeneHue 6eppom). bes 3acnoHkun
cmecuTens.
W, —400— Lave-mains optique, PakosuHa ¢
11 kg 400 288 \ Kl'g ’ 10 sans mitigeur. ¢hoTopaTUMKoOM
\ K WE © j 6e3 3aCNOHKM
( ] v cMecuTens.
o § o3 — } .
8 - — @935
3 17 kg 46—
©Q \ Kl 0 OW
112 L 1=
# @ Accessoires optionnels / #35 =

M COD. 28135
\anne temporisée 7 s.
KnanaH ¢ Tarimepom (7 cek.)

Dos. savon. Corb. & papiers. Bac désinfection.
[osaTop Mbina, Kop3uHa, CTepUIM3aTop HOXEN.




W Lave-mains
YMbIBaIbHUKN

COMBI

COD. 6858 (pag. 45)
KO, 6859 (cTp. 43) ¢

COD. 11736 (pog. 45).
KOL 11736 (ctp. 43)

.COD. 2811l (pag. 5)
KOZ, 28111 (cTp. 5)

COD. 3683 (pag. 9) o
KOL 3683 (cTp. 9)

COD. 21315 (p. 43 et 33)
¢ KO[, 21315 (cTp. 43 n 33)

, COD. 6256 (pag. 35)
KOL 6256 (ctp. 33)

» COMBI1 » COMBI2 » COMBI3 » COMBI 4
Lave-mains 2 pédales Lave-mains optique Lave-mains 2 pédales et Lave-mains optique et bac
PakoByvHa ¢ 2 neganamu PakoBVHa ¢ ATYNKOM U bac désinfection couteaux désinfection couteaux
M 00M. onuuamm oon. onumaMn PakoBuHa ¢ 2 neganavu, PakoBunHa ¢ paTt4ymkom u gon.
CTEPUNN3ATOPOM HOXEN 1 OnumAamMn n cTepunM3aTopom
[on. onumMAMmn HOXeNn



» Equipements pour 'nygiene congus pour garantir
tous les besoins d'aseptisation dans les acces
aux lieux de production.

» [aHHble CaHNpPONYCKHKK CoYeTaroT
B cebe PYHKLMM YNCTKU 1 Oe3NHIDEKLNN,
TPEOYOLLMECH Ha NPEeanpPUATUN.

MHS-5

Désinfection des deux mains
— : ®

[es3nHdekuma obenx pyk

N

Tous les modeles disponibles pour:
Bce mogenu moryT 6bIThb:

Connecter au circuit centralisé
de distribution de detergent et
de désinfectant

MoncoenunHeHne K
LeHTPaSIM30BaHHONM cucTeme
oo3aumm MorLwmx 1
0Ee3VHPULNPYIOLLNX CPEeaCTB

Encastrer dans Adapter le systeme
le sol du vide . de contrdle de
sanitaire (sur présence de l'usine
commande) )) ApanTvpoBaHbl nog
BcTpoeHsbi (no NPOMYCKHY CUCTEMY
3anpocy) npeanpuAaTuA
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SANI COMPACT

COD. 29797

Contrdle d'Hygiene

KOHTPOb TUrneHbI

Séchage des mains avec
distributeur d'essuie-
mains en papier ou
seche-mains Dyson
CyLuka pyK npy noMmoLm
6yMarkHbIX MOOTEHEL,
nnu Dyson Airblade

Pediluve de désinfection
des chaussures

[esunHdekuna obysu

Lavage et ringcage
des mains
Moiika un

18

Désinfection
des deux mains
Oes3nHdekuma
obenx pyk

Cet appareil comprend un pediluve pour la désinfection des
chaussures, des systemes pour le lavage automatique des
mains, le ringage automatigue des mains, le séchage avec
essuie-mains en papier et la désinfection des mains. La porte
tripode, du type tourniguet, ne permet 'acces qu'au personnel
s'étant lave, rince et stérilisé les mains. Le PLC contrdle toutes
les phases effectuées par chacun des utilisateurs. Lorsqu’'un
utilisateur a termine les phases de lavage et de ringage,
I'utilisateur suivant peut commencer le lavage. Le flux de
passage est d'une personne toutes les 9 secondes.

Mogynb BkntovaeT B cebA Ae3nHpeKumo NoaoLwB;
aBTOMAaTMYECKYIO MOWKY, OMONacKMBaHme 1 CYLUKY pyK
6yMa>kKHbIMM MOMOTEHLAMN U Ae3nHpekLmto. TypHUKeT
npoBOpaYnBaeTCA TONbKO Nocne gesnHgekunn obenx pyk. Becb
npouecc koHTponupyeT MNMJIK. Korga oamH paboTHUK 3aKOHYMN
UMK Ae3nHeKUUn, Ha Mogy b MOXET 3aX0ANTb CleayroLWwmii.
MponyckHaA cnocobHOCTb — 1 YenoBek 3a 9 CeKyHA,

oroslacknsaHve
pyK

Accessoires optionnels
JononHutenbHble
akceccyapbl

Séchage des mains
avec Dyson Airblade

Cywwnka pna pyk
Dyson Airblade

Option
Onumna
COD. 301

Marchepied
CTyneHbkmn

FeesA%HsssA

@85 GHDS

—
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Tunnels de Lavage pour bacs plastiques et moules

MaLumHa g MOVIKW ALLIMKOB 1 MaTpWL,

MOD. TL-235

Option : doseur
de savon et de
désinfectant

Onuwua: JosaTtop
MblSia U CIMPTOBOIO
pacTBopa.

Grille pour le 3 |
retour des bacs \ K |

BosBpart AwmkoB

i
J

» COD. 3706 Phases : Lovoge/Rinc;oge. Onepauunmn: Morka/OnonackneaHue.
Chauffage de l'eau Lavage avec eau recyclee. Cucrtema peumpkynauum Boabl.
& lo vapeur Capacité : 300 bacs/heure. MponssoguTensHocTk: 300 Aw/Y. Bak
Réservoir d'eau : 200 L. ona sodpl: 200 n. Cuctema
OGorpes BoAb! NapoMm Systeme de filtrage de I'eau. unbTpaummn. O6orpes Boabl: Nap uam
Chauffage de l'eau : vapeur ou anekTpuyecTtso. OnonackueaHve: Boga
» COD. 3665 électricit%. 13 ceTn. PyyHasa TpaHcrnopTupoBka
Chauffage de l'eau Ringage : Eau du réseau & fonds perdus.  ALMKOB ¢ BO3BPpaToOM. MOLIHOCTb: Nap
par résistances Transport des bacs : manuel avec 4,2 kBT, an-Bo. 16 KBT. OnumA: knanaH
O6orpes Boabl retour. [03aumm MOIoLLEero cpeacTaa.
aneKTpoaniemMeHTaMm Puissance : Vapeur 4,2 kW, élec. 16 kW.

Pompe doseuse de savon, en option.

Couvercle démontable Hauteur réglable Triple filtre 58 buses inox (démontables)
CbemHan Kpbllwka HacTtpauBaemas BbicoTa TpowHon hunbTp 58 cbeMHbIX hopcyHOK
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Machines a laver pour tous types de bacs et de chariots

MarumHa gist movik 200 11 TENEXEK 11 YaHOB

MOD. AL-1000

Tableau électrique avec PLC
Manenb ynpasnenusa ¢ MNJK

. Option:
doseur de
savon et de
désinfectant

Oonuuu:
[03aTop Mbina
1 MOOLLEro
cpencTea

Ensemble d'injecteurs
disposés pour atteindre
toutes les zones a laver
Habop ¢opcyHoK,
obecneynBaroLLMX
KayeCTBEHHYIO U
TLWAaTeNbHY0 MOVIKY BO
BCEX 30Hax

e .

Machine INOX. pour laver des bacs de MawwwnHa oA MOnNKKN 60MbLUMX TeNexekK

type JUMBOX (ou similaires). MponssoguTenbHOCTb ;00 30 Tenexek/yac

Capacité : approx. jusqu'a 30 bacs/heure. Onepauunu: npeasapuTenbHaa Movika/

Phases du processus : Prélavage/Lavage/ Molika/ononackmBaHume. , .

Ringage. ° ° Bak nona Bogbl: 600 1. » Reduction d_e la )
Réservoir d'eau : 600 litres. CucTemMa KOHTPO/A YPOBHSA consommation d'eau
Systeme de contréle de niveau CamooumLiaiowmninca poTopHbIA hUnbTP 3HaunTenbHasa
automatique et filtre rotatif autonettoyant.  O6orpes napowm SKOHOMUS BOIbI
Chauffage de l'eau : & la vapeur. Pa6bouana Temnepatypa: 40°C - 70°C

Température de travail : 40°C-70°C. MowHocTb: 22 n/c, Hacoc: 15 n/c

Puissance totale : 22 ch. Pompe : 15 ch. MK gna nporpaMmmupoBaHua BCeX

PLC pour contréle et programmation des cTaguii MOMKMW.

processus et des durees.

Machines de lavage
pour toute sorte de
bacs et chariots.

MawwmHbl nogxonAaT
ANA MOWKU noboro
BUAa Tapbl: ALMKOB,
Tenexek, 4aHoB U T.M.
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COD. 4357 "

Bonde 300 x 300, sortie fond
@110. Avec filtre résidus solides.
Avec plateau autour pour toile
imperméable. Evite le filtrage.

Cnwue B nony 300 x 300 mMm,
(Hepx.ctanb) CnnBHOE oTBEpPCTUE
2110 BHU3Y C hunbTpoM AnA
TBEpPObIX OTXOA0B 1 GOKOBbIM
NOTKOM AS1A TBepAblX OTXO4OB BO
nabexkaHve punbTpaummn

COD. 11737

Bonde d'évacuation INOX,
@285 mm (ext). Sortie par
le fond @110 mm avec panier
pour residus solides.

CnuB B nony @285 MM (HepXK.
cTanb) (BHewH). CnneHoe
otBepcTune 6110 MM ¢ mnbTpoMm
ON1A TBepAbIX OTXOL4OB

135kg) |L/MN 5000
e e |
== ]
l oo oO
~d] o= |
cJ o o
~@1104 - 298

7500

se19) Lim
\ & 180

-—130
\

* S/ norme NFP 98-321 / CtaHpapt NFP 98-321

Couvercle hermeétique INOX.

Preparé pour remplissage de béton.

KpblwKa repMeTnyHan (HepXx.ctasnb)
npenHasHaveHa anq 3annBku 6€TOHOM

COD. 7565

450

=3

=

=

COD. 7566

2]

%

14 kg 2000
\ K 11
24 k 2000
\ Kr S T |
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Accessoires

[lononHNTEeNbHbLINM HBEHTaPb

COD. 6859
Devidoir INOX pour rouleaux
d'essuie-mains @ 200 mm.

HepxxaTtenb ana 6yMarkHbIX
MonoteHedl, pynoH 8200 mm

—255— —220—

B
b

35kg

K

COD. 11736

Support pour adapter C. 6859
aux lave-mains.

MogcTtaeka nop oepxxatens OnA
pynioHoB Bymaru

—260—

COD. 20083

Distributeur de serviettes en papier
en INOX. Capacité : 600 serviettes.

Paspatumk 6ymarkHbix candeTok
(Hepx.cTanb). Bmectumocts 600
candeTok

130‘~——] rﬁ272a‘
25kg
& Kr
COD. 2086

Support INOX pour rouleaux
d'essuie-mains @ 400 mm.

Oep>xatenb (Hep>XX.cTanb) oA
6ymaxkHbix [NonoTeHeu, pynoH 400

MM
—390— 54407

9 kg

N

——500——

COD. 22305

Support INOX avec couvercle, pour
rouleaux d'essuie-mains @ 400 mm.
OepxxaTens (HepX.cTanb) onA
6ymaxkHbix [NonoTeHeu, pynoH 400

MM. C KpbILWKOWM
—390— %4407

15 kg

\_«

——500——

COD. 21314

Corbeille & papier en INOX, & fixer
au mur.

KopauHa pgna 6ymaru U3 Hepx.
cTann. HacTeHHbIn MOHTaX

200

—250—

8 kg

\ &

Lave-mains / PakoBuHbI

908 2/ 8|2 8 §|§
[o¢] 0] [o¢] 0] [o¢] 0] [o¢] 0]
Q) [qV) Q) [qV) Q) [qV) Q) [qV)
slc ol o 6| ololo
ololo|laolalalalo
O O O O O O O O

cop.21315 | @

COD. 21488 ®o| o

COD. 21489 K

COD. 22115 o o o

COD. 3990 COD. 22180

—453—] -303-

14 Kg
\ KIr
—433— 350
10
10
©
z ,
-—400— -303-

Poubelle INOX couvercle basculant, ou & pédale

MycopHbIn 6ak 13 HepXxasetoLLen ctanu ¢
KaTatoLenca KpbIWKOW nnn negansto

45



Accessoires

[1ononHUTENBHBIN NHBEHTAPb

! I
b COD. 3823 —T

COD.

r365ﬂ

Supports INOX pour sacs, & hauteur réglable. Avec roulettes.

3823

COD. 3738

COD. 4313 |

[73654 —365—

882

MopcTaBka 13 HepykaBetoLLelt cTanm 1A MeLLKoB AnA Mycopa. BeicoTa perynvpyetca. Ha konecukax.

46

COD. 6883

Pistolet & eau a pression reglable.
Recouvert d'un caoutchouc spécial.
Isolé jusqu'a 93° C.

O6pe3nHEeHHbIN BOAHbIV NUCTOMET-
pacnblnutens. Pabotaet ¢
TemnepaTypoin oo 93°C

0.9k
\ Kr9

COD. 6884

Pistolet & eau type douche, idéal
pour le nettoyage des equipements,
des sols et des animaux

MnacTmaccoBbIn InCTONET-
pacnbinTenb Aa MONKM

o6opynoBaHuA, pasnyHbIX
NMOBEPXHOCTEN U XXUBOTHbIX

COD. 11366

KIT nettoyage composé par : Pistolet
6882, S m tuyau, vanne arrivée d'eau et
mano-detendeur pour l'air.

Habop aona monku: hopcyHka 6882,
wnaHr 5 M, BOAAHOM BEHTUb,
BO3AYLUHbIA MaHOMETP

100[——-1 —284—

\ e 1 ) T
i
|

COD. 3988

Support pour tuyau INOX. Fixe.

[ep>xatens ona wnaxHra
(cbmKcMpOBaHHHbIN)

3 kg

\KI’

? COD. 3817

05kg
\_ KM Balais-raclette INOX avec
semelle en caoutchouc
LLleTka ¢ pe3nHOBbIM
COD. 6882 CKpebKOM (HepXK.cTarb)
Pistolet air-eau sous pression a air
comprimé. En aluminium. Réalise le mélange \25 BN
de I'air comprimé et de I'eau pour nettoyer |
sous une pression controlée.
Booo-Bo3ayLUHbIA NNCTONET U3 antoMUHNUA
paboTaeT C cxxaTbiM BO34YXOM — CMeLwnBaeT
BOAY M BO34YX AN1A MOVKW C KOHTPOS1IEM
OaBneHunn
—_— » COD. 6189
0.5kg 12 semelles en caoutchouc
\_ Kr pour balais-raclette.

12 pe3nHoBbIX CKPebKkoB
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