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ROSER est une entreprise moderne, bien équipée, dynamique et novatrice qui désire offrir un service

de qualité a tous ses clients. Nous comptons pour cela sur une équipe jeune, qualifiée et spécialisée

dont I'objectif est de développer de nouveaux produits.

Notre exigeant systéme de contréle de qualité nous permet un suivi de la gestion du produit de fagon a
garantir la qualité du service.
Notre objectif fondamental est évidemment la satisfaction du client et c’est a cela que nous travaillons.
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Nos avantages competitifs

Nous sommes spécialisés dans la fabrication et la fourniture de machines et
d'équipements pour le secteur alimentaire et spécifiguement pour le secteur des
produits carnés.

Mbl cneunannanpyemMmca Ha NPOM3BOACTBE U MOCTaBkax 060pynoBaHUA OJ1A NULLEBOIA
MPOMbILLNEHHOCTU, POKYCUPYA OCHOBHOE BHUMaHWe Ha mAconepepaboTKe.

Notre expérience est basée sur plus de S5 ans de fabrication de mateériel de
premiere qualité avec les meilleures garanties et dans le respect de toutes les normes
internationales.

Haw 55-neTHuin onbIT paboThl NO3BOAAET HAM NPON3BOANTb BbICOKOKAYECTBEHHbIE
N BbICOKOI((EKTUBHbIE MaLLVHbI, OTBEYalOLNE BCEM COBPEMEHHBLIM MUPOBLIM
TpeboBaHUAM.

Notre vision novatrice est constante car nous investissons une grande partie de nos
ressources dans I'ameélioration et dans la modernisation de nos machines et de nos
équipements.

|_|pOBOJJ,I/IMbIe HaMun nccrnepgoBaHunAa N NMHBeCTUUn B MHHOBALMOHHbIE pa3pa60TK|/|
Nno3BOJ1AKOT HAaM MNOCTOAHHO COBEPLUEHCTBOBATb U MOAEPHU3NPOBaTb Halle
obopynosaHwue.




HaLlm KOHKYPEHTHbIE NPenMyLLEeCTBa

Les materiaux gue nous utilisons sont d'une qualité et d'une durabilité maximales,
respectent les normes en vigueur en matiere de sécurite et d’hygiene alimentaire et
repondent aux plus hautes exigences du marche.

Bce MaTepuarbl, KOTOPble Mbl NCMOJIb3yeM B Npon3BOACTBE HallMX MaLlWH, ABAKOTCA
BbICOKOKa4e€CTBEHHbIMU N HaOe>XHbIMA U O0TBeYaloT CaMblM BbICOKMM CTaHOapTam,
CyLeCTBYKOLMM Ha PblIHKEe nuLLEeBOM NPOMbILJIEHHOCTWU.

Le service de conseil de prévente et le service technique aprés-vente que nous offrons
a nos clients sont assurés par des professionnels diment formeés et hautement
qualifiées.

[MpeonponaxxHor paboTom 1 NOCNENnpPoaaXkHbIM 06CNy>XMBaHMEM 060pyAOBaHUA
3aHMMaeTCA BbICOKOKBANNMULMPOBAHHbIN NepcoHart.

Notre vocation et notre engagement international nous ont amenés & étre présents, a
travers nos filiales et nos delegations, sur les cing continents.

PesynbTaTtom Hawen ynopHon paboThbl B NuwlenepepabaTbiBatoLlen oTpacnu
M MeXAyHapoOHOM OPUEHTUPOBAHHOCTU CTano obpasoBaHne ounransHom u
OUNCTPUBBLIOTEPCKONM CETU Ha MATU KOHTUHEHTaxX.




» Renverseurs hydrauliques et
pneumatiques pour tous types de bacs

» 'mpopaBnnyeckne n NHeBMaTU4yeckue
onpokuabiBaTenn oniqa pasinyHbIX BUOOB

Tenexek n 4aHoB.

MOD. VH-1000

f

Tréemie speciale
pour éviter

la chute de
produit

CneumanbHbin 6ydep
A7 MUHUMU3aUMn
noTepb

Roues a freins pour
faciliter le déeplacement

durKcnpoBaHHbIe
KONecuKn

Protections latérales
de seécurité

3awmnTHbIe 60PThI

Tableau
de coommandes
électriques
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Bacs standard avec roues

Tenexxkn 1 yaHbl

Poignée ergonomique pour chariots Europe Roser 200 L
QproHomuyHana pyyka ana 200 n tenexek Roser

COD. 12705

Gréce a cette poignée, les bacs peuvent
étre utilisés de fagon ergonomique,

en maintenant une bonne position du
dos. Cette poignée peut étre utilisée
pour pousser ou pour tirer. Elle est tres
renforcee et d'utilisation tres facile. La
méme poignée peut servir pour plusieurs
bacs. Il n‘'est pas necessaire d'avoir une
poigneée par bac.

Bnaropapa faHHbIM 3proHOMUYHbLIM
pyyYkam nepcoHany He NpuxoouTca
HarnbaTbecA. 3a pyvKy MOXHO TAHYTb
VNN TONKaTh TeNexky. MarotoBneHa
13 NPOYHOro cnnasa. Py4ky MOXHO
MCMoNb30BaThb U Ha OPYrux Tenexkax,
No3TOMy HET HEOBXOAMMOCTU UMETb MO
pyyKe Ha KaxkOom Tenexke.

Bacs tres résistants, avec
vidage et bouchon filete.

HapeXHble Tenexku co CMBom
N KPbILLKOW.

| D
. el s
KG Roues Couvercle
| A | B | c | D | L | Kr | Konecuku | Kp
COD. 3781 930 620 640 460 250L 375 COD. 12165 COD. 4321
COD. 3782 1100 650 745 525 350L 57 COD. 21038 COD. 4322
COD. 3783 1300 700 860 580 S00L 76 COD. 12165 COD. 4323



Bacs standard avec roues

Tenexxkn n yaHbl

| DESIGN ERGONOMIQUE! COD. 5124
Poignée soudée le plus haut possible
pour optimiser I'ergonomie. p——"

-~ 9PrOHOMWYHbIV AN3ANH!
MpunaAHHaA cBepxy py4yka nosbiwaeT
QProHOMUYHOCTb.

[

\40 kg

LE PLUS RESISTANT !

L , [
Le fond de 3 mm d'épaisseur, renfgrcg par un EPAISSEUR DES
support en forme de V, assure la rigidité du fond COTES
et des roues. Toutes les soudures sont executées > mm
en continu.
HALEXHOCTb! TonuwuHa cTeHOK

2 MM

OHnwe TonwmHom 3 MM, yeuneHHoe V-kKpenneHmem,
KOTOPOE YNPOYHAET CamMO OHULLE N KOTECUKN.
HapexxHaA cnanka.

Gouttieres sur commande,
suivant les normes USDA.

3awmTa oT Kanesb

[OCTYyMHa Mo 3anpocy, EPAISSEUR DU FOND
COOTBETCTBYET HopMaTUBaMm 3mm
USDA. TONWWHA OHULWLA

® 3 MM

Bac perfore cotes et fond.

MepdoprpoBaHHble YaHbl, CTEHKN U
OHVLLe. 150

COD. 12160 Ez;lzzmm ﬁ:j

10
COD. 5124 COD. 24541 COD. 27790 ™ cop.n7el

40 kg S0 kg 37'kg 47kg

K K K K K K Kr



QUALITE TOTALE
Contréle de qualité exhaustif
pour chague unite.

BbICOKOE KAYECTBO
Bce nsnenva npoxonAt
KOHTPO/b KayecTaa.

LE PLUS HYGIENIQUE!

Bords massif en inox soudé en
continu, garantissant la rigidité
totale, évitant les cassures et, par
consequent, la contamination par
infiltration du produit.

CAMbIE TMTMEHUYHBIE!
OnemMeHTbl N3 HepXXaBetoLLeln cTanm
N HagexxHanA cnarika rapaHTupyroT
MaKcMMaJibHYIO HaOe>XXHOCTb

M OTCYTCTBUE TPELUMH, 1N KaK
cnepcTBue - NpenoTepawarT
3arpAsHeHue.

Gréce au positionnement des
guides latéraux, nos bacs peuvent
étre utilisés avec n'importe quel
élévateur standard.

[Nono>xeHne noabeMHbIX CKOO
NOAXOAUT AJS1A BCEX CTaHAAPTHbIX
® NOObEMHUKOB.

OPTIMISATION DU STOCKAGE

dans ses entrepdts et dans ses chambres
froides. Avec la soudure de I'anse sur la
partie supérieure du bac, ROSER améliore
le stockage et economise beaucoup
d'espace.

3KOHOMMA MECTA

Ha Bawewm cknage nnv B XonoaunibHon
kamepe. C NOMOLLBIO PyHKM NPUNaAHHOMN
cBepxy, 3a60TUMCA O 9KOHOMUM NoWwaam
XpaHeHuA.

COD. 10053

Couvercle inoxydable pour bacs
de 200 L et 300 L.

Kpbiwka n3 Hepxx. cTanu gnA
200 n v 300 i Tenexexk.

"™ DANGER OF CONTAMINATION

v
/

cracking cracking

koK

BACTERIA CONTAMINATION

COD. 3712

OPTIMISATION DU
STOCKAGE

Nous disposons de supports
speéciaux pour I'empilement
des bacs standard

ROSER, ce qui augmente
notablement la capacité
des chambres froides.
Spécialement congus pour
eviter la contamination, la
saleté du bac supérieur ne
pouvant pas tomber dans le
bac inférieur.

OKOHOMMA MECTA
CneumvanbHbIi gepxatesb
[NA NepeBO3KW/yKnanoKu n
XpaHeHWA 3HaYNTESNbHO
3KOHOMMT MPOCTPAHCTBO B
XONOAMNbHBIX Kamepax.
B3aumHoe 3arpAsHeHue,
npoTeyka unn nageHne
BEPXHEW TENEeXKMN
NCKOYEHDI.



Renverseurs de bacs

OnpokuapiBaTemv

MOD. VN-350

Renverseur pneumatique mobile

pour bacs Europe de 200 L et de
300 L. Hauteur de déchargement
1000 mm. Charge admise 350 kg.
Pression de travail : 6.3 bar

1435

MoaBw>XHBIN ONpoKnapIBaTeNb ANA
200 »n 300 n Tenexek.
MHeBMaTUYECKNIA NPUHLMN PaboThbl.
BbicoTa onpokugpbisanuna: 1000 mMm.
MakcumarnbHana 3arpyska: 350 Kr.
Pa6oyee pasneHue: 6,3 bap

Vo
1680
1550
2600
1080

MOD. VN-500 ’ 1520

Renverseur pneumatique mobile pour différents types de bacs.
Hauteur de déchargement 1000 mm. Charge admise 500 kg.
Fabrication sur mesure. Pression de travail : 6.3 bar
Disponible avec des hauteurs differentes sur coommande.

MoaBWXHBIN onpokuabiBaTesnb AnAa Tenexek. NuesmaTnyeckunii
npvHUmMn paboThbl. BeicoTa onpokuabiBaHnA: 1000 mMm. MakcumanbHaA
3arpyska: 500 kr. Paboyee nasneHve: 6,3 bap JocTynHbl pasHbie
rabapuTbl.

MOD. VH-1000

Renverseur hydraulique inox congu pour differents types
de bacs. Avec deux cylindres hydrauliques. Fabrication
sur mesure. Charge admise jusqu'a 1000 kg. Hauteur de
renversement maximale 1000 mm. Puissance 15 kW.

mppaBnnyecknii onpokuabiBaTeNb U3 HepXXaBetoLen ctanm
ON1A pasnuyHoro Bupa tenexxek. [iga rmppounnuHgpa.
MpounssoauTcA nopd 3akasd. MakcumanbHasa 3arpyska: 1000 kr.
MakcumanbHana BbicoTa onpokuabisaHua: 1000 mMm.
MowHocTb: 1,5 KBT.



Elévateurs pour bacs EUROPE 200 et 300 litres

[MogbeMHble ycTponcTtsa ang 200 1 1 300 n Tenexxek

Congus pour porter des bacs standard de 200 et 300 litres. VITESSE
D'ELEVATION : 5 m/min. PUISSANCE : 2 HP (1.5 kW).

MoabemHuK npegHasHadeH ona 200 n unw 300 n tenexek. CKOPOCTb
NOOBEMA: 5 m/MuH. MOLLUHOCTb: 2 n/c (1,5 kBT).

Congus pour étre vissés au sol ou sur une base mobile.
MoHTuMpyeTca B Mo UM Ha NOOBUXKHYIO naaTtdopmy.

Moteur efficacement protége par un boitier en acier inox.
[Buvratenb HaxognTcA B MeTanImyeckom bokce.

Les élevateurs ROSER
ont un systeme de

vis sans fin pour une
meilleure sécurité.

Position gauche
VicnonHeHune «cneea».

YcTponcTeo nogbema
npuKpy4YeHo 6ontamm
B LlenAx 6esonacHocTn
COD. | 7571 | 4052 | 7572

Hauteur décharge 950 - 1450

1450-1950 | 1950-2450

BbicoTa Bbirpy3ku A A A
Disponibles pour bacs de 120 L.
Tak>xe JocTyrneH BapuaHT oA Tenexek 120 n.
350 kg
ey . . il B _t Kr
Position droite MAX
WcnonHeHve «cnpasa». i
S Les élévateurs ROSER sont
= pourvus d'un systeme de
sécurité ROSER.
Bce nogbemHuKkm
KOMMJIEeKTYTCA
cop. | .27 | 624 | 167 GHOKMPOBONHLIM YCTPOCTEOM
Houteur décharge | 950 -1450 | 1450-1950 | 1950-2450 B LenIAX GesonacHocTu.
BbicoTa BbIrpy3Ku A A A

415

COD. 23709 Position gauche

VcnonHeHune «cnesa»
COD. 23708 Position droite
VicnonHeHune
«crnpasa»

——————

BASE MOBILE 30
Valable pour tous les élévateurs ROSER. Guides
spéciaux, rendant le transport aisé et augmentant les
standards de protection.

noaBuMXXHAA NNAT®OPMA

HOJJ,XO,EI,I/IT AnAa Bcex NnogbeMHUKOB Roser. Cneu,maanble
nepuna. NpocTtaA TpaHCcnopTMPOBKa. Yy4lleHHble
XapakTepucTUKM 6e30nacHOCTU.
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Chariots de barres avec crochets / Etagéres
Tenexxkn ¢ pamamm 1 Kprokami/ Beluankum

COD. 3694

Chariot inox. Pour transport de jambons. Barres rabattables
munies de crochets. 12 barres. 3 niveaux. 4 barres par niveau.
78 crochets. Train basculant a 6 roues.

Tenexxka anA TPaHCNOPTUPOBKU CBUHBIX OKOPOKOB, N3 HEPXX.CTasN.
CknappiBatowmecs periku. 12 peek, 3 ypoBHA: Ha Ka)KAOM YyPOBHe
no 4 penkn, 78 KptokoB. Ha 6 Konecax, 1erko maHeBspupyemas.

BEM
L]

COD. 4744

Chariot inox. Pour transport de jambons désosses. Barres
rabattables munies de crochets. 16 barres, 4 niveaux. 4 barres
par niveau. 128 crochets. Train basculant & 6 roues.

Tenexka onA TPaHCNOPTUPOBKN CBMHbIX OKOPOKOB 6€3 KOCTH,

13 Hepxx.cTanu. CknagpiBatowmeca periku. 16 peek, 4 ypoBHA: Ha
Ka>k[oM ypoBHe no 4 perikn, 128 kprokoB. Ha 6 konecax,

JIerko maHespupyemas.

COD. ec14

Chariot inox. Pour transport des épaules. Barres rabattables
munies de crochets. 12 barres, 3 niveaux. 4 barres par niveau.
96 crochets. Train basculant a 6 roues.

Tenexxka anA TPaHCNOPTUPOBKN CBUHbLIX /TONATOK, U3 HEPXX.CTasW.
CknapgbiBatowmeca penkun. 12 peek, 3 ypoBHA: Ha KaXXO0M ypOBHE
no 4 penkun ¢ 96 Kptovkamn. Ha 6 konecax, Nerko maHeBpupyemMas.




COD. 3727

Chariot inox. Pour transport des eéchines. Barres rabattables munies de
crochets. 12 barres. 2 niveaux. 6 barres par niveau. 100 crochets. Train
basculant & 6 roues.

Tenexka U3 HepXX. cTanu Anda TPaHCNOPTUPOBKU CMIMHHbIX YacTen TyLL.
CknapgpiBatoumecs penkun. 12 peek, 2 ypoBHA: Ha KaXXA0M YPOBHE Mo 6 peek
¢ 100 kproukamn. Ha 6 konecax, nerko MaHeBpupyeman.

Ef:
e
COD. 3757

Chariot inox. Pour transport de foies. Barres rabattables munies de
crochets. 24 barres. 6 niveaux. 4 barres par niveau. 300 crochets. Train
basculant & 6 roues.

Tene>xkka 13 HepXX.CTanu, onda TPaHCMOPTMPOBKM NMEYEHOK.
CknappbiBatowmecs penku. 24 periku, 6 ypoBHeEN: Ha KaXkA0M YpPOBHe no 4
penkn 300 kproukamn. Ha 6 konecax, nerko MaHeBpupyemMas.

P . ™0 -

COD. 3634

Chariot pyramidal inox. Barres munies de crochets. 7 barres. 5 niveaux. 100
crochets. Train basculant a 4 roues.

MupamumpansHaa Tenexka n3 HepXK.ctanu ¢ (PUKCUPOBAHHBIMU CTEPXKHAMU,
Bcero 100 KptoKOB, 7 CTep>XHeN, 5 ypoBHel, 4 koneca. Jlerko maHeBpupyerT,
noesopayvsaeTcA 6e3 ycunus.

A

les |\
,,,,,,,,, mEl IS
{ i A
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Containers basculants - Chariots et Transpalettes

OTKUOHbIE KOHTENHEPDI - TENIEXXKU OJ191 MOrpy3KU

MOD. CVR-0O MOD. CVR-1 MOD. CVR-2
KG
A B (o D MAX L Kr
MOD. CVR-0 COD. 3785 1500 1200 1390 1100 2000kg | 1200L | 270kg T% A4 +— B
COD. 3787 1300 970 1110 1000 1000kg | B00L 183 kg c ]
MOD. CVR-1 i |
COD. 35 1300 970 1110 1000 | 1000kg | 600L | 183kg J —_
— D —o
MOD. CVR-2 COD. 3789 1020 720 900 850 500 kg 300 L 93 kg
COD. 25931

o
S
A

&

— 420 -

12

!

(S
202

Bac empilable inox. Capacité 825 litres, épaisseur 2.5 mm. Bord
massif inox. @ 25 mm, entierement soudé. Toutes les soudures
en continu. Bords arrondis. Pieds renforcés, de forme empilable
sans danger de contamination. Avec vidage et bouchon filete.

LLITabennpyemblii KOHTEMHEP U3 HEPXKABEOLLEN cTanu, 60MbLIOK
BMECTUMOCTU. BmecTmocTb 825 nuTpoBs. TonwmHa CTeHoK 2,5
MM. YKpensieH no BepxHemMy Kparo KpyribiM kaHToM & 25 mm. Bee
CBapOYHbI€e LUBbI BbINOSIHEHbI BCMIOLWHYH. 3aKpyrieHHble

yribl. HOXKM yKpenneHbl U CKOHCTPYMPOBaHbI creunanbHO

ONA n36exxaHnA nepekpecTHoro 3arpAsHenna. C Tpybor ona
NoACOEeAMHEHMA K KaHanM3aumm 1 3aKpyymBatowenca KpbILLKOM.

——955

852
=

@?rkg I

b 1355 - 1030

COD. 11657

Chariot inox. pour le transport des bacs plastiques. avec
6 roues en polyamide. Tes faciles & manoeuvrer. Charge
maximale: 350 Kg

Tenexka ¢ 6 nonMaMuaHbIMK Konecamu A1A TPaHCNoPTUPOBKN
NAacTUKOBbIX AWMKOB. OYeHb MPOCTOe ynpasreHue.
MakcumanbHaa Harpyska: 350 Kr.



Chariots pour four

Pambl 15 neven

Chariot inox. pour four, avec systeme de
barres emboitables. Pour cuisson avec barres
ou plateaux. 8 niveaux. Avec des roues en
polyamide. Tres facile  manoeuvrer.

Pama gna neun. [InA 3anekaHnA Kak Ha penkax,
Tak 1 Ha NoAHOCax (He BK/HOYEHbI). 8 YPOBHEN.
MakcumanbHaa 3arpya3ka 300 Kr Ha 6 nonmaMmgHbIX
Konecax. Jlerko maHeBpupyeTcH.

A rllll

Niveaux A B MAX KG
YpoBHY Kr

COD. 11723 3 1020 1950 | 300kg | 44kg

COD. 29467 1020 1850 | 300kg | S0kg

6
COD. 11722 8 1020 1850 | 300kg | 54kg
COD. 19502 8

0‘% =
COD. 3690 e

Crochet en acier inoxydable pour baconn

1020 | 1950 | 500kg | 71kg

COD. 4348

Belwano ana 6ekoHa 13 HepXx. cTanw. o o
Barre aluminium étoile. L-985mm.

3Be3noobpasHan penka u3 antoM1HUA
Onunna: 985 mm.
257

150 —

]
L
155
| 3 Kog kg jl
KT o
e ‘H-‘ _1} ®
21
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Tables standarad

CTaHOapTHbIE CTOSbI

s Ty

Tables en acier inoxydable, plates avec pieds
déemontables. Fabriguées entierement en tole de
2 mm. d'épaisseur

nockue CTonbl U3 HepXKaBEIOLLEN cTanu co
CKNaOHbIMU HOXKAMU, TOMWMHA NUCTA: 2 MM.

A . B
. = - .
T I e
i i !
| A B | 'ﬁ?
COD. 3792 2000 1100 67
COD. 3744 2900 1100 100
COD. 3794 2900 1400 125
COD. 3795 3900 1400 160

m

Tables en acier inoxydable, plates, avec pieds
fixes. Fabriguées entierement en tdle de 2 mm.
d'épaisseur.

CTonbl N3 HepXKasetoLwen ctanu, PUKCUPOBaHHbIE
HOXKW. TonwmHa: 2 Mm

¢ A . . B .
T \ i |
KG
| A | 8 | M | W
COD. 3796 910 590 850 16
COD. 3791 1900 900 880 Sl

COD. 3752

Table en acier inoxydable pour découpe, avec
pieds démontables. Fabriguée entierement en tole
de 2 mm. d'épaisseur. Coupeurs en polyethylene
incorporés de 2000 x 330 x 20 mm.

Pabounin cton ana obBanku 1 XUIoBKKU C
NONM3TUNEHOBOW CTONELIHNLIEN pa3Mepamu
2000x330x 20 MMm. CknagHble HOXXKW. MoSIHOCTbIO
W3roTOB/IEH U3 HEP)KaBEIOLLEN cTanu (ToWwmHa 2 MM).

' 2000 I .
T e

ji o

COD. 3790

Table en acier inoxydable avec rebords et
emboitements pour poussoir. Fabriquee
entierement en téle de 2 mm d'épaisseur.

CTton ¢ kanmom 1 3akpenutenem ona
hapwnMpoBOYHOM MawwmrHbl. CoenaH na
Hep)KaBetoLLen CTanu, IMCT TOSLWUHON 2 MM.

[ Tﬁi -—-—Fmvn—fi_}a Sekg
| F r



L

G kg
KKr

Y

30kg
KKI’

298

F Lo

™
COD.12124 (&8

Pupitre inox.
Mural ou avec pied.

CTon ona nucbma.
HacTeHHbIn nnu

HanoJsIbHbIA MOHTaX.

? COD. 12124
) ok L

COD. 12125

COD. 3770

Escalier inox. & 3 marches.
Marches antidérapantes.

JlecTHMUA 13 HepyKaBetoLwen ctanu ¢ TpemaA
ctyneHamun. CTyneHn nepdopupoBaHHbIe He

CKOnb3Kue.

l.— Y 14,3 k
‘}'\— KKF 8
| 50 R

N

LN
COD. 12126 (58X

Accessoires divers

[lononHnTenbHoe obopyaoBaHne

o
v

) [ COD. 12125 .

i 5*'*"4

Modele avec pied.

LWkady ana MNK.
OTOenbHOCTOALLMIA.

I | cop.asve

D ——————— ]

o

& If' 1

COD. 3797

Table rotative pour extrémité de tapis roulant.
En acier inoxydable et actionnée par motoréeducteur.

OTAenbHOCTOALMIA BpaLLatoWMACA CTON AN1A COPTUPOBKM.
N3roToBneH 13 Hep>kaBetoLleri CTanu 1 ocHalleH

MOTOPOM-PeayKTOPOM.

il‘—l:

Armoire en acier inox. pour
ordinateur. Modele de bureau.

af
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W OGALSA

Food Equipment

Riudellots, 11

17244 Cassa de la Selva
Girona - Spain

Q, (+34) 972 460 434
roser@roser-group.com

roser-group.com

Meat Injection

SAUSAGE MACHINERY

MEAT TECHNOLOGY

Meat Processing




